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MANUEL D'INSTRUCTIONS
MEDLB70 HACHOIR

ELECTRIQUE

Avant utilisation, veuillez regarder attentivement cette vidéo.

VEUILLEZ CONSERVER CES INSTRUCTIONS POUR REFERENCE ULTERIEURE
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¢ INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

e ** Lire toutes les instructions avant d'utiliser I'appareil. ® **
Apprenez bien cette partie et utilisez I'appareil correctement. Ces
instructions expliquent les risques de danger et d'accident possibles.
e La tension d'entrée est de 220-240V~ 50/60Hz.

e Veillez a couper le courant avant de démonter/monter ou de
régler I'appareil.

e Si le cable est endommagé, renvoyez l'appareil pour éviter

tout risque.

e Le hachoir ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
assemblé. e Ne pas démonter ou modifier I'appareil par du
personnel non professionnel, afin d'éviter tout danger.

e Ne pas utiliser I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans
ces instructions.

e Ne pas utiliser I'appareil a vide ou en surcharge.

e Ne pas chauffer I'appareil dans le four a micro-ondes ou le
congeler dans le réfrigérateur, afin d'éviter qu'il n'éclate.

e N'utilisez pas I'appareil pour broyer a sec des aliments durs
comme le soja, le riz, la viande congelée, etc. et des aliments
liquides succulents.

e Ne touchez pas la lame ou le moteur lorsque I'appareil est en
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marche, afin d'éviter de vous blesser ou d'endommager

I'appareil. ® Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de
30 secondes en continu. Aprés 30 secondes, laissez-le refroidir

pendant 2 minutes avant de le réutiliser.

e Veuillez couper le courant avant d'ouvrir I'appareil. N'ouvrez

pas le hachoir avant que le moteur et les lames ne s'arrétent de
bouger.

e Si I'appareil s'arréte de fonctionner pendant le fonctionnement
normal, cela peut étre dl a la protection contre la température du
moteur. Eteignez et coupez l'alimentation, laissez refroidir I'appareil
pendant 20 a 30 minutes avant de I'utiliser a nouveau. e Le bol du
hachoir et l'unité de lame, le couvercle peuvent étre lavés avec une
eau a 100°Cpour le nettoyage et la stérilisation. ® Ne pas mettre
l'unité moteur dans I'eau ou autre liquide ou la laver a l'eau ou
autre liquide.

e N'utilisez pas de billes d'acier ou d'autres outils de

nettoyage abrasifs pour éviter de rayer I'appareil.

e Ne pas utiliser le lave-vaisselle pour nettoyer I'appareil. o
Gardez I'appareil et le cable hors de portée des enfants et des
personnes sans capacité. Les enfants et les personnes sans
capacité ne doivent pas utiliser ou jouer avec l'appareil. o
L'appareil est uniqguement destiné a un usage personnel ou
familial. Il ne convient pas a un usage commercial.
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e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

Conserver l'appareil et son cable hors de portée des enfants.

e Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou dont
I'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition qu'ils béné ficient d'une surveillance ou qu'ils aient regu
des instructions quant a l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
dans la mesure ou ils en comprennent bien les dangers potentiels. o
Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un jouet. e Si le
cable d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés vente ou des personnes de

qualification similaire afin d'éviter un danger.

e MISE EN GARDE: Risques de blessures en cas de mauvaise
utilisation. Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation
des couteaux affatés, lorsqu’on vide le bol et lors du nettoyage. e
Faire preuve de vigilance si un liquide chaud est versé dans cet
appareil dans la mesure ou il peut étre éjecté de I'appareil en raison
d'une ébullition soudaine.

e Toujours déconnecter 'appareil de I'alimentation si on le laisse

sans surveillance et avant montage, démontage ou nettoyage.
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e Mettre I'appareil a I'arrét et le déconnecter de I'alimentation



avant de changer les accessoires ou d'approcher les parties qui

sont mobiles lors du fonctionnement.

e En ce qui concerne les détails sur la fagon de nettoyer les
surfaces qui sont au contact des denrées alimentaires, référez-
vous au paragraphe ci-apres de la notice.

e En ce qui concerne les informations détaillées sur la maniéere
d'utiliser les différents accessoires et réglages de vitesse, référez-
vous aux paragraphes ci-aprés de la notice. e L'appareil est
uniqguement destiné a un usage personnel ou familial. Il n'est pas
adapté a un usage commercial.

e Utilisez uniquement les accessoires recommandés par le
fabricant et ceux fournis avec I'appareil, sinon ils pourraient
constituer un danger pour l'utilisateur et un risque pour l'appareil.

e CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle: MEDLB70
Voltage/Fréquence: 220-240V~ 50/60Hz
Puissance électrique: 400W
Capacité 15L
Vitesse 2 Vitesses
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e CONNAITRE VOTRE MINI HACHOIR
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. Bol

. Bouton niveau |

. Bouton niveau |l

. Cordon d'alimentation
. Unité moteur

. Couvercle

. Unité de lames latérales
. Lame principale

. Tige a main

10. Tapis antidérapant

11. Spatule
Article Partie Fonction

1 Niveau | Pour contréler la marche/arrét , pour hacher
les aliments mous comme les légumes

2 Niveau Il Pour contréler la marche/arrét , pour hacher
les aliments durs comme la viande et les
carottes

3 Unité motrice Unité principal , source d'alimentation de l'appareil

4 Couvercle Protection de sécurité pendant le fonctionnement

5 Lames latérales Préparation d'aliments (Iégumes, fruits, viande), et
de farce aprés assemblage avec la lame principale,
le bol et le couvercle.
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6 Unité de lame Préparation d'aliments (légumes, fruits, viande), et
principale de farce apreés assemblage avec la lame principale,
le bol et le couvercle.

7 Bol Contenir et servir les aliments

8 Tapis antidérapant Socle antidérapant a utiliser pendant le
fonctionnement, détachable pour le nettoyage

9 Spatule Pour sortir les aliments

Avantages de votre mini-hachoir

1) La conception de la lame en S permet d'obtenir un effet

de hachage parfait.

2) Bouton de niveaul/ Bouton de niveau Il permet de

controler facilement le niveau de hachage.

3) Protection contre la surchauffe du moteur, pour une utilisation

en toute sécurité.

4) Le bol du hachoir est en plastique, sain et facile a

nettoyer. 5) Piéces détachables, nettoyage facile.

6) Boitier a vitesse variable, fonctionnement régulier, faible bruit

et hachage puissant.

7) La spatule permet de retirer facilement les

aliments. ¢ MODE D'EMPLOI

Avant d'utiliser I'appareil, nettoyez toutes les parties en contact
avec les aliments.

1. Sortir le mini hachoir et ses accessoires, utiliser le nettoyant
alimentaire et de I'eau pour nettoyer le couvercle, les lames
principales et latérales, le bol du hachoir. Utiliser un chiffon humide
pour nettoyer le moteur.

2. Placer le tapis antidérapant sur une surface plane, puis assembler
le bol du hachoir dessus. Eviter de le faire tomber sur d'autres objets
et le tenir a I'écart des enfants.

3. Assemblage

a) Placez le bol du hachoir sur le tapis antidérapant. (Fig 1)
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b) Fixer la lame principale/latérale dans I'axe, puis placer les aliments. (Fig

2)

c) Aprés avoir placé les aliments, fixer le couvercle comme suit fig.

3.

d) Placer I'unité moteur sur le couvercle du hachoir, la poignée de
I'unité lame s'alignant sur le trou central de l'unité principale. (Fig.
4)

e) Apres avoir bien assemblé I'appareil, branchez le cable d'alimentation et
appuyez sur l'interrupteur, I'appareil commence a fonctionner. Lorsque le doigt
quitte l'interrupteur, I'appareil s'arréte de fonctionner.



f) Comment assembler/désassembler l'unité de lames principales/latérales. Méthode
d'assemblage : Placer la lame latérale sur la lame principale (Fig. 1 et Fig. 2), et
visser la lame latérale dans le sens inverse des aiguilles d'une montre (Fig. 3), puis
retirer le manchon de protection de la lame.

Méthode de démontage : Retirer la lame latérale de la lame principale dans le

sens des aiguilles d'une montre.
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Remarques
1. ll'y a 2 lignes antidérapantes sur I'unité de lame principale/latérale. Si les deux lignes ne sont
pas bien alignées, cela signifie que vous n'avez pas bien assemblé I'unité de lame principale/
latérale.

2. Si vous n'avez pas bien assemblé la lame latérale avant de I'utiliser, elle risque de se
détacher et de toucher le bol ou le couvercle et de vous blesser. Veuillez I'utiliser correctement.
3. L'unité principale est munie d'un verrou de sécurité. Pendant le fonctionnement, veuillez poser
I'appareil a plat et appuyer fortement sur le bouton pour démarrer I'opération, sinon I'appareil ne
peut pas étre activé.

4. Méthode de préparation des aliments a base de viande : vous pouvez choisir des lames a

une ou deux couches pour votre mini hachoir. Installez la lame dans le bol de hachage,

retirez les muscles, les os et la peau des aliments avant de les traiter, coupez les aliments en
morceaux de 1 a2 cm et mettez-les dans le bol. L'aliment traité ne peut pas dépasser la limite
maximale de la ligne d'échelle de I'aliment de viande correspondant.

Méthode de préparation des fruits et Iégumes : choisir une lame a double couche, installer la
lame principale ou latérale dans le bol, couper les aliments en bandes ou en morceaux, la
largeur de la bande étant d'environ 1 a 2 cm, la longueur ne devant pas dépasser 5 a 10 cm.
Les aliments massifs ne doivent pas dépasser 2 a 3 cm. Les aliments transformés ne doivent
pas dépasser les quatre cinquiemes de la surface totale du bol, et le couvercle doit
correspondre exactement au bord du bol.

5. Branchez I'alimentation électrique, appuyez légérement sur l'interrupteur et commencez

a ftravailler. Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes en continu !

6. Cet appareil a 2 niveaux.

7. Apreés le traitement, coupez I'alimentation. Une fois que la lame s'est arrétée de tourner,
sortez de I'unité principale et ouvrez le couvercle, retirez la lame et retirez les aliments a I'aide
d'une spatule ou de baguettes.

8. Si les aliments restent collés au bol, éteignez l'interrupteur et coupez I'alimentation, utilisez
une spatule ou des baguettes pour les enlever, puis recommencez.

9. Si, au bout de 30 secondes, vous n'avez pas obtenu l'effet désiré, veuillez relacher
l'interrupteur et reprendre le traitement aprés 2 minutes, ce qui permet de prolonger la durée de
vie du produit. Table de transformation
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Ingrédients Quantité Ingrédients Quantité
recommandée recommandée
Légumes 709 Pain 2 pieces
All 100g Oignon (en quartiers) 100g
Poivron 70g Porc (cubes de 20 200g
mm)
Cacahuete 1509 Boeuf (20mm 200g
cubes)

e NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débrancher |'appareil avant de le démonter ou de le nettoyer.

2. Essuyer l'extérieur de I'unité motrice avec un chiffon propre et humide, ne pas immerger l'unité
motrice dans l'eau.

3. Laver les parties amovibles dans de I'eau chaude savonneuse, bien rincer, égoutter et sécher
al'air.

4. Ne mettez aucune partie de I'appareil dans un lave-vaisselle.

5. Les lames sont extrémement tranchantes, ne les nettoyez pas directement a la main pour éviter
les blessures. Utilisez de I'eau claire pour le nettoyage afin de pouvoir voir clairement les lames. 6.
Séchez les pieces de l'appareil avant de les réassembler.

e WARNINNGE
Veg_illez verifier la fiche avant (?e Veuillez utiliser la tension nominale
I'utiliser. Assurez-vous que la fiche est i -
en bon état afin d'éviter tout choc et lafiche 10A , ne pas utiliser la
électrique. fiche universelle avec un autre

appareil.

Ne laissez pas le cord d'alimentation L'appareil est uniguement destiné a
pendre a cété de la table ou toucher un usage intérieur. Ne pas utiliser a
un objet a haute température. I'extérieur




Ne mettez pas I'appareil dans l'eau
ou dans un autre liquide. Ne le
touchez pas avec une main mouillée
afin d'éviter tout accident da a une

fuite d'électricité.

Si le cable est endommagé, ne
I'utilisez pas pour éviter tout risque..
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Ne modifiez pas I'appareil. Ne pas
démonter ou modifier I'appareil par
du personnel de réparation non
professionnel, afin d'éviter tout risque

blessure.

d'incendie, d'électrocution ou de

Tenir I'appareil hors de portée des
enfants et des personnes n'ayant
pas la capacité de le faire.

les blessures.

Ne pas toucher la lame pour éviter

Ne faites pas fonctionner I'appareil
plus de 30 secondes en continu

e ANALYSE DES PROBLEMES COURANTSS

Causes

Raisons

Solutions

L'appareil ne
fonctionne pas aprés
la mise sous tension

Ne couvre pas bien le
couvercle

Vérifier le couvercle

Mauvaise odeur
provenant du moteur

Il s'agit d'un phénoméne
normal pour un moteur

neuf

Si vous avez utilisé
plusieurs fois, mais qu'il
dégage toujours une
mauvaise odeur, Veuillez le
renvoyer a la station




d'entretien.

L'appareil s'arréte
de fonctionner
pendant
I'utilisation

1. la tension est trop
faible 2. protection de
sécurité contre la
température du
moteur

1. vérifier si la tension est
trop basse

2. Laisser I'appareil
reposé 20 a 30 minutes

La lame est coincée

La lame est coincée par
des aliments

Eteignez I'appareil, coupez
I'électricité, sortez les
aliments et coupez-les en
petits morceaux.

Bruit ou choc anormaux

1.L'assemblage de I'unité
de coupe n'a pas été
effectué correctement
2.L'appareil n’est pas mis
en place correctement.
3.La tension est trop
élevée. Trop de
nourriture

1. retirer les aliments et
bien assembler l'unité de
lames 2.remettre I'appareil
en douceur 3. vérifier si la
tension est trop élevée

4. éteindre l'appareil,
couper le courant, retirer le
surplus

d’aliments

Remarque : Si vous n'arrivez toujours pas a résoudre les problemes aprés |'analyse ci-dessus,
veuillez contacter notre station de maintenance ou le revendeur. Il est interdit au personnel non
professionnel de démonter I'appareil.
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Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets
ménagers dans ['Union européenne. Afin d'éviter tout risque pour
I'environnement ou la santé humaine lié a une élimination incontrélée des
déchets, recyclez-le de

maniére responsable afin de favoriser la réutilisation durable des ressources
matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systemes de
retour et de collecte ou contacter le revendeur aupres duquel vous avez acheté
le produit. lls peuvent prendre en charge ce produit pour un recyclage
respectueux de l'environnement.

L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE et 2014/30/UE.

Cet appareil est conforme aux exigences du réglement (UE) 2023/826 de la La
fonction de gestion de l'alimentation de cet équipement n'est pas adaptée a I'
usage prévu.

Consommation électrique en mode veille 0.175W

Consommation électrique en mode veille N/A

Temps maximal nécessaire pour passer automatiquement en mode N/A
arrét

Importateur: Medek France
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