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MnÖel d'insréction 
Veuillez lire attentivement et conserver ces insréctions 
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Cet appareil est corn;u exclusivement pour un usage domestique, en 
aucun cas pour un usage commercial ou industriel. 
Toute utilisation incorrecte ou manipulation inadequate du produit 
rendra la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil, 
verifiez que la tension du reseau est la meme que celle indiquee sur 
1'6tiquette du produit. 
Placez l'appareil sur une surface plane et reguliere 
Le cable de raccordement au reseau ne doit pas etre emmele OU emoule 
autour du produit pendant !'utilisation. 
N'utilisez pas l'appareil, ne le branchez pas et ne le debranchez pas du 
reseau d'alimentation lorsque vous avez les mains et/ou les pieds 
mouilles. Ne pas tirer sur le cordon de raccordement pour le debrancher 
ou l'utiliser comme poignee. 
IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette rÏteuse, laissez au moins dix 
centimetres d'espace libre sur tous les cotes du four pour permettre une 
bonne circulation de l'air. 
NE PLACEZ PAS votre friteuse sous une armoire, un store ou unrideau, 
ce qui entrainerait un risque de surchauffe ou d'incendie. Ne couvrez 
aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou un objet similaire, car cela 
entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie. II s'agit d'une friteuse a air 
comprime qui necessite tres peu d'huile pour la cuisson. Ne remplissez 
pas la marmite d'huile ou de graisse, car cela porçait entrainerun risque 
d'incendie. 
N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandes par le fabricant 
dans cette friteuse. Portez toujours des gants de cuisine isoles et 
protecteurs lorsque vous inserez ou retirez des objets de la friteuse a air 
chaud. 
L'appareil doit etre utilise sur une surface plane, stable et resistante a la 
chaleur. Lors de la premiere utilisation de votre friteuse, il est possible 
qu'une legere odeur OU une petite quantite de fumee se degage. Ce 
phenomene est normal et correspond a la combustion des residus de 
fabrication. 
Placez toujours les ingredients a frire dans le panier pour eviter qu'ils 
n'entrent en contact avec les elements chauffants. 
En cas de panne ou de dommage, d6branchez imm6diatement 1c produit 
du secteur et contactez un service d'assistance technique ofÏciel. Pour 
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eviter tout risque de danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seu] le personnel 
technique qualifie du service d'assistance technique o Ïciel de la 
marque est autorise a effectuer des reparations ou des interventions sur 
l'appareil. 
Cet appareil peut etre utilise par des enfants a partir de 8 ans et par des 
personnes dont les capacites physiques, sensorielles ou mentales sont 
reduites ou qui manquent d'experience et de connaissances, a condition 
qu'elles aient re9u une surveillance ou des instructions concernant 
!'utilisation de l'appareil en toute securite et qu'elles comprennent les 
risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le 
nettoyage et l'entretien ne doivent pas etre effectues par des enfants, 
sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveilles. 
Tenez l'appareil et son cordon hors de portee des enfants de moins de 8 
ans. 
Les appareils ne sont pas con9us pour etre utilises au moyen d'une 
minuterie exteme ou d'un systeme de commande a distance separe. 
Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit etre remplace par le 
fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification 
similaire afin d'eviter tout danger. 
Cet appareil est destine a etre utilise dans des applications domestiques 
et analogues telles que: 

des coins cuisines reserves au personnel dans des magasins, bureaux 
et autres environnements professionnels; 
des fermes; 

- !'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements
a caractere residentiel;
des environnements du type chambres d'h6tes.

Attention, surface chaude 
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I. Retirez tous les materiaux d'emballage et les autocollants de
l'interieur et de l'exterieur de la friteuse.
Essuyez delicatement l'exterieur avec un chiffon humide ou
une serviette en papier.
AVERTISSEMENT : Nejamais immerger l'Air Fryer ou sa
prise dans l'eau ou tout autre liquide.

2. Tirez sur la poignee du panier pour retirer le panier de l'Air
Fryer. Utilisez la poignee du plateau, au centre du plateau,
pour retirer le plateau. Utilisez une eponge et de l'eau chaude
savonncusc pour lavcr l'intcricur et l'cxtcricur du panicr et du
plateau. Le panier et le plateau peuvent etre laves au lave-vaisselle.

3. AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou de tampons a recurer.

4. Secher soigneusement.

1. Tension nominale:220-240V~.
2. Frequence nominale:50-60Hz
3. Puissance nominale: 1 000W
4. Capacite:2.2L
5. Po ids net:2,5 kg
6. taille du produit:278x204x244mm
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PIECES 

poignee 

Grille breakfast Grille plateau 

UTILISATION DE L'APPAREIL 
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6. Une fois que la moitié du temps de cuisson choisi s'est écoulée, l'appareil émet cinq
bips pour indiquer que les aliments peuvent être retournés. En même temps, le message
 «        » (retourner les aliments) s'afche.(En outre, ces programmes sont dotés de la
fonction « turn food » ：Frites、Viande de Porc、Crevettes、Pilon de poulet、Steak、Poisson.



-Presque tous les aliments qui sont traditionnellement cuits au
four peuvent etre frits a l'air libre.
-Les aliments cuisent mieux et plus uniformement lorsqu'ils sont
de taille et d'epaisseur similaires.

-Les aliments cuisent mieux et plus uniformcment lorsqu'ils sont
de taille et d'epaisseur similaires.
-Pour obtenir les meilleurs resultats en un minimum de temps,
faites frire les aliments a l'air libre par petites quantites.

-La plupart des aliments preemballes n'ont pas besoin d'etre
plonges dans l'huile avant d'etre frits a l'air libre. La plupart
contiennent deja de l'huile et d'autres ingredients qui ameliorent
le brunissement et le croustillant.
Les amuse-gueules surgeles se frittent tres bien a l'air libre. Pour
de meilleurs resultats, disposez-les sur le plateau en une seule
couche.
Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier a
mi-parcours ( ou a retourner les aliments) afin de favoriser une
cuisson homo gene.
Si vous preparez des aliments a partir de zero, comme des frites
ou d'autres legumes, melangez-les avec une petite quantite d'huile
pour les faire darer et les rendre croustillants.
-Lorsque vous faites frire des legumes frais, veillez ales eponger
completement avant de les melanger a l'huile et de les faire frire a
l'air libre pour qu'ils soient le plus croustillants possible.

-Les friteuses sont ideales pour rechauffer les aliments. Pour
rechauffer vos aliments, reglez la temperature sur 150'tpendant
10 minutes maximum.
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Assurez-vous que l'Air Fryer est debranche et froid avant de le 
nettoyer. 

- Une fois que l'Air Fryer et le panier sont refroidis, retirez le panier
de l'Air Fryer (s'il n'est pas deja retire). Utilisez la poignee du plateau
pour retirer le plateau. Utilisez une eponge et de l'eau chaude
savonneuse pour laver l'interieur et l'exterieur du panier et du plateau.
Attention: N'utiliscz pas de produits de ncttoyagc abrasifs ou de
tampons a recurer.

-Le panier et le plateau peuvent etre laves au lave-vaisselle.
-Essuyez delicatement l'exterieur avec un chiffon humide ou une
serviette en papier.
-N'immergez jamais la friteuse a air ou sa prise dans l'eau ou tout
autre liquide.

-Sechez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.
-Rangez l'appareil dans un endroit frais et sec.

Le tableau ci-dessous vous aide a selectionner les reglages de 
base pour les ingredients que vous souhaitez preparer. 
REMARQUE : Gardcz a ]'esprit quc ccs r6glagcs sont indicatifs. 
Les ingredients etant differents en termes d'origine, de taille, de 
forme et de marque, nous ne pouvons pas garantir le reglage le 
mieux adapte a VOS ingredients. 
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!CONES MENUS TEMPS TEMPERATURE POIDS 
(min) ('t) (g) 

� Frites 18-20 200 150-200

� Viande de Pore 13-15 200 150-200

@ Crevettes 13-15 180 150-200

p Pilon de poulet 18-20 200 100-200

� Steak 10-12 200 100-150

� Gateau 28-30 160 150-200

CJ Pain 6-8 150 100-150

f� Poisson 13-15 190 100-120
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Les temperatures et les durees recommandees ci-dessous sont 
basees sur les quantites et les poids recommandes. Si vous utilisez 
une quantite ou un poids inferieur, verifiez les aliments plus tot 
que le temps recommande car ils cuiront plus vite. 
Remarque : ce tableau n'est qu'un guide et ne contient pas de 
recettes exactes. 

Remarque : Soyez extremement prudent lorsque vous manipulez 
des aliments chauds dans le panier de la friteuse. L'exccs d'huile 
s'ecoulera dans le panier lors de la preparation d'aliments gras. 
Videz le panier apres chaque utilisation. 

Lors de la cuisson du pain, la hauteur du pain ne doit pas 
depasser le repere «MAX» sur la surface de la casserole, 
sinon ii risque de toucher la resistance et d'enflammer le 
pain. 

IIR'�&llllØ■�li 

Probleme Cause Solution 
La friteuse ne fonctionne L'appareil n'est pas Connect the appliance 
pas. connecte a une prise de into a mains power outlet 

courant. socket. 
Les ingredients frits dans La quantite d'ingredients Placer de plus petites 
la friteuse ne sont pas dans la casserole est trop quantites d'ingredients 
cuits. elevee. dans la marmite. Les 

petites quantites sont 
frites plus uniformement 

La temperature reglee est Reglez la temperature a la 
trop basse. valeur souhaitee (voir le 

manuel de cuisson 
Le temps de cuisson est ci-dessus ).
trop court. Regler la minuterie sur le

temps de preparation
requis.
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Les ingredients sont frits Certains types Les ingredients qui se 
de maniere inegale dans la d'ingredients doivent etre superposent ou se croisent 
friteuse. melanges/retorães a (par exemple les frites) 

m1-cmsson. doivent etre 
melanges/retorães a 
mi-chemin pendant le
processus de cuisson (voir
le manuel de cuisson).

Les snacks frits ne sont Vous avez utilise un type Utilisez des snacks au 
pas croustillants lorsqu'ils d'en-cas destine a etre four ou badigeonnez-les 
sortent de la friteuse prepare dans une friteuse legerement d'huile pour 

traditionnelle. un resultat plus 
croustillant. 

Impossible de glisser Il y a trop d'ingredients Ne remplissez pas les 
correctement le pot dans dans le pot. ingredients au-dela du 
l'appareil repere « MAX » de la 

Le pot n'est pas place marmite. 
correctement. Poussez le bac dans 

l' appareil jusqu'a ce que 
vous entendiez un « clic ». 

De la fumee blanche Vous preparez des Lorsque vous faites frire 
s'echappe de l'appareil. aliments gras. des ingredients gras dans 

la friteuse, une grande 
quantite d'huile s'ecoule 
dans la poele. L'huile 
produit de la fumee 
blanche et la poele peut 
chauffer plus que 
d'habitude. Cela n'affecte 

Le bac contient encore pas l'appareil ni le 
des residus de graisse resultat. 
provenant de !'utilisation La fumee blanche est due 
precedente. a l'echauffement de la 

graisse dans la cuve. 
Veillez a nettoyer 
correctement la casserole 
apres chaque utilisation. 
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Les frites fraiches sont Vous n'avez pas utilise le Utilisez des pommes de 
frites de maniere inegale bon type de pommes de terre fraiches et veillez a 
dans la friteuse. terre. ce qu'elles restent fermes 

pendant la future. 
Rineer les frites 

Vous n'avez pas bien rince correctement pour enlever 
les chips avant de les faire l'amidon de l'exterieur des 
frire. frites. 

Les chips fraiches ne sont Le croustillant des frites Veillez a bien secher les 
pas croustillantes a la depend de la quantite pommes de terre avant 
sortie de la friteuse d'huile et d'eau contenue d'ajouter l'huile. 

dans les frites. Couper les frites en plus 
petits morceaux pour un 
resultat plus croustillant. 
Ajouter un peu plus 
d'huile pour un resultat 
plus croustillant. 

La presente garantie limitee est valable un an a compter de la date 
d'achat. Elle ne s'applique qu'a l'acheteur initial et n'est pas 
transferable a un utilisateur tiers. La reparation ou le remplacement 
des pieces defectueuses est laisse a l'entiere discretion du vendeur. 
Si la reparation n'est pas possible, le vendeur remplacera le produit 
/la piece. Si la reparation ou le remplacement du produit ne sulÏt 
pas, le vendeur a la possibilite de rembourser la valeur en especes 
du produit ou du composant retoume. Les defauts du produit qui 
ne sont pas couverts par la garantie comprennent l'usure normale 
et les dommages resultant de l'utilisation ou d'une negligence 
accidentelle, d'une mauvaise utilisation des instructions ou d'une 
reparation effectuee par des personnes non autorisees. 
L'entreprise de fabrication n'est pas responsable des dommages 
accessoires ou indirects encourus dans de telles circonstances. 
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Notice importante: 

Veuillez conserver l'emballage d'origine a des fins de garantie. Veuillez renvoyer l'appareil avec 
TOUS les accessoires fournis. 
Le fournisseur se reserve le droit d'apporter des modifications a tout moment et sans preavis 

- Ce marquage indique que ce produit ne doit pas etre elimine avec les autres
dechets menagers dans l'ensemble de l'UE. Pour eviter que l'elimination incontrolee 
des dechets ne nuise a l'environnement ou a la sante humaine, recyclez-les de maniere 
responsable afin de promouvoir la reutilisation durable des ressources materielles. 
Pour retorãer votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de 
collecte ou contacter le detaillant ou le produit a ete achete. 11 pourra prendre en 
charge ce produit pour le recycler dans le respect de l'environnement 

CE L'appareil est conforme aux directives europeennes

2014/35/UE et 2014/30/UE. 

Importateur : Medek France 

05 rue de Rouen 94 700 maisons ALFORT France 
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