MEDEK

BEDIENUNGSANLEITUNG
KONTAKT GRILL

MODELL: MDGR62

Wechselstrom 220-240 V~, 50-60 Hz, 2000-2200 W

Zu lhrer Sicherheit und damit Sie dieses Produkt weiterhin genieRen kénnen.

Lesen Sie vor der Benutzung immer sorgféltig die Bedienungsanleitung.

Bitte sehen Sie sich dieses Video vor der Verwendung sorgfaltig an.




LESEN UND BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

1. Dieses Gerét kann von Kindem ab 8 Jahven und von Personen mit eingeschrankien Korperichen,
sensorischen oder geistigen Fahigketen oder fehlender Sefi- und Horfahigkeit verwendet werden.
Erfahrung und Kenninisse sind erforderich, wenn Kinder unter Aufsicht oder Anleitung den sicheren Umgang
mit dem Gerdt edemen und die damit verbundenen Gefahven verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung dirfen nur von Kindem unter Aufsicht und ab eingm Al
von 8 Jahven durchgefhet werden.
2. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auSerhalb der Reichwete von Kindem unter 8 Jahven auf,

3. Das Gerdt ist micht fir den Befrieb mitels einer extemen Zeitschaltubr oder eines separalen Femsteuerungssystems

Vorgesehen.
4, Di Temperatur der Aufenfdche kann wahvend des Betries des Gerats hoch sein. Bitie berliven Sie die
AuBenfache nicht mit den Handen,

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

1, Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Inbelriebnahme des Gerats ser sorgfaltig durch.
2umersten Mal

2. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung, di Verpackung und hren Kautbeleg auf. Wenn Sie das Produkt an Drife
weitergeben oder verkaufen, stellen Sie bite sicher, dass Sie auch diese Bedienungsanleitung aushandigen.

3. Dieses Geratistnur fir dgn Hausgebrauch bestmmt.

4, Vienwenden Sie ds Gerat nichtim Freien, halten Sie es von Wamequellen, direkter Sonneneingirahlung, offenem Feuer und
hoher Luffeuchtgket fem und bedienen Sie es niemals mit nassen Handen.

5. Zighen Sie den Netzstecker immer aus der Steckdose, wenn Sig das Gerét nicht benutzen, und reinigen Si es.

6. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt. Um Kinder vor den Gefahren elekirischer Gerate zu schitzen, achten Sie darauf,
dass die Kabel nicht herunterhngen und Kinder das Gerét nicht berthren konnen.

7. Tauuchen Sig das Gerat nichtin Wasser oder andere Flssigketen ein

8. Benutzen Sie das Gerat iemals, wenn es beschédigtist

9. Ist das Netzkabel beschadit, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer ahnich qualizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden,

10, Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich zur Reparatur oder zum Austausch des Gerats immer
an unseren Kundendienst,

11. Beziigich der Anweisungen zur Reinigung von Oberfiachen, die mit Lebensmitielnin Bernrung kommen, vieen Dank
sighe Abschnitt REINIGUNG UND PFLEGE"

12, Dieses Gerat ist i den Eingatz im Haushalt und ahnlichen Bereichen wig Kichen vorgesehen.




13, WARNUNG: Dieses Elektrogerat verfigt ber eine Heizfche. Auch andere Oberfidchen als die Funktionsfachen
Kdnngn hohe Temperaturen ereichen. Da die Temperatuwahmehmung - indiiduell unterschiedich ist, st beim
Umgang mit diesem Gerat Vorsicht geboten. Berilren Sie das Gerat nur an den daflr vorgesehenen Grifien und
Oberféichen und tagen Sie Hizeschutz wie Handschuhe oder Ahnices,

Andere Oberflachen als die vorgesehenen Griffflachen milssen ausreichend Zeit zum
Abkihlen erhalten, bevor sie beriht werden.

Hinweis: Gegenstande mit folgendem Symbol konnen hohe Temperaturen
& erreichen und solten vorsichiig behandelt werden. Die Beriihrung heifer
Oberfiéchen kann zu Verletzungen fiihren.

SICHERHEITSHINWEISE

1. Betreiben Sie das Gerat stets auf einer ebenen Flache. Stellen Sie sicher, dass ausreichend Platz vorhanden ist
Fir ausreichende Bel(iftung sorgen, damit der heile Dampf entweichen kann.

2. Die Temperatur der AuBenfiache kann beim Betrieb des Gerats hoch sein.
Bitte berthren Sie die Aufenfiache nicht mit den Handen,

3. Um Brandgefahr zu vermeiden, lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

4, \lor dem Anschluss an das Stromnetz missen sich die Heizplatien in eingm geschlossenen Raum befinden.
Position.

TEILEIDENTIFIZIERUNG

)

1. Kihl bleibender Griff 7. Plattenentriegelungsknopf
2. Verriegelungs- und 180-Grad-Offnungsknopf 8. Kochplatte

3. Glasdeckel 9. Fettauffangwanne

4. Aluminiumarme 10. Thermometerschublade
5. Thermometerbuchse 11. Thermometer

6. Digitales Bedienfeld




BEDIENUNGSANLEITUNG
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(D Zeitleiste:

= Vorheizen: Die Zeitleiste leuchtet von links nach rechts auf (von Gelb nach Dunkelrot).

Die Anzeige .Ready"([FfE])blinkt, wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist. Nach dem Signalton erlischt
die Anzeige ,Ready"([HER).

- Kochen: Die Zeitleiste verlauft von rechts nach links (von Dunkelrot nach Gelb).

(2)Voreingestelite Menils:

= Standby: Alle voreingesteliten Meniis sind beleuchtet.

= Funktion: Die ausgewahlten Menis blinken.

= Bedienung: Driicken Sie das ausgewahite voreingestelite Menti. Das ausgewahite Meni blinkt und beginnt nach
3 Sekunden zu funktionieren.

« Abbrechen: Driicken Sie eine beliebige Taste im voreingestelliten Mend.

« Die Steak & Bread Meniis bieten 4 Garstufen an:

Driicken Sie das Steak- (oder Brot-)Menii zum 1. Mal: ek

) wird ausgewahit.
‘Rare'( Driicken Sie das Steak- (oder Brot-)Menii zum 2. Mal: ‘Medium' wird ausgewahit.

( Driicken Sie das Steak- (oder Brot-)Meni zum 3. Mal: 'Medium well' FIIR-MERI0Y ) wird sein
( ausgewanhit).

Driicken Sie zum vierten Mal auf das Steak-(oder Brot-)Menii : 'Gut durchgebraten' wird sein
(ausgewahlt).

*Alle Menis verfugen Uber eine eingebaute Vorheizfunktion. Die Timeline®@ zeigt den Vorheizstatus an. Nach
Abschluss des Vorheizens ertént ein Signalton. Anschliefend kénnen Sie Ihre Speisen auf die untere Grillplatte

legen, und der Timer beginnt herunterzuzahlen.

(8) Temperaturanzeige fiir die obere Platte:
» Standby: Das Heizsymbol ([ )ist weifs, und die Anzeige zeigt 000°C an.
- Temperatureinstellung: Driicken Sie ,A" oder ¥ “, um |hre bevorzugte Temperatur einzustellen.
Druckeinstellung +/- 5°C, Temperaturbereich 90-230°C
- Wahrend des Kochens: Das Heizsymbol ( i ) ist rot und blinkt.

* Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist: Das Heizsymbol ( i ) &ndert seine Farbe in WeiR, die Anzeige zeigt
wieder 000°C an.

(4) Temperaturanzeige fir die untere Platte:

« Standby: Das Heizsymbol (&) ist weilt, und die Anzeige zeigt 000°C an.

+ Temperatureinstellung: Driicken Sie , A" oder ,W*“um lhre bevorzugte Temperatur einzustellen.
Druckeinstellung +/- 5°C, Temperaturbereich 90-230°C

* Wahrend des Kochens: Das Heizsymbol () ist rot und blinkt.

* Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist: Das Heizsymbol () andert seine Farbe in WeiB, die Anzeige zeigt
wieder 000°C an.




VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

* Lesen Sie alle Anweisungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie zum spéteren Nachschlagen auf.
* Entfernen Sie die gesamte Verpackung.
+ Reinigen Sie die Kochplatten, indem Sie sie mit einem in warmem Wasser angefeuchteten Schwamm oder Tuch abwischen.
+ Das Gerét darf nicht in Flissigkeiten eingetaucht und nicht abgespiilt werden.

GERAT UNTER DEM WASSERHAHN,
+ Mit einem Tuch oder Papiertuch trocknen.
* Fiir optimale Ergebnisse die Kochplatten leicht mit etwas Speisedl oder Kochspray einfetten.

Spray.

Hinweis: Beim ersten Aufheizen lhres Grills kann es zu einer leichten Rauchentwicklung oder Geruchsbildung kommen.
Dies ist bei vielen Heizgeraten normal. Die Sicherheit Ihres Gerédts ist dadurch nicht beeintréchtigt.

ANWENDUNG

Stecken Sie das Gerit in die Steckdose. Es ertdnt ein kurzer Piepton, der Bildschirm blinkt einmal auf, dann blinkt die Kontrollleuchte
des Netzschalters.
A. Manueller Modus und Bedienung:
1. Driicken Sie den Netzschalter @, der Bildschirm leuchtet auf und das Geréat geht in den Standby-Modus.
2. Driicken Sie die Taste , A" oder , ¥ “@/@ ,um lhre bevorzugte Temperatur fir die obere und untere Platte einzustellen.
und driicken Sie die Taste .+ oder ,-* ), um die gewlinschte Zeit einzustellen.
3. Nach der Einstellung diirfen Sie keine Taste beriihren, das Gerét beginnt automatisch zu arbeiten.
4. Nach dem Vorheizen den Deckel &ffnen und Sandwiches, Fleisch oder andere Speisen hineinlegen.
die untere Kochplatte. Dann den Deckel schliefen.
5. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont der Signalton.
6. Entfernen Sie anschiieffend die Lebensmittel und schalten Sie den Strom ab.
Anmarkungen:
1. Wahrend des Kochens kénnen Sie Temperatur und/oder Garzeit nach lhren Wiinschen anpassen.
2. Entfernen Sie die Lebensmittel mit einem Plastikspatel. Ver den Sie niemals ein M oder andere scharfe Gegenstande, da diese
kann die Antihaftbeschichtung der Kochplatten beschadigen.

B. Meniimodus und Bedienung

1. Driicken Sie den Netzschalter@ ,der Bildschirm leuchtet auf und das Gerét geht in den Standby-Modus.

2. Wahlen Sie das gewiinschte voreingestelite Meni durch Driicken aus. Das ausgewahite Symbol beginnt zu blinken. Wenn Steak
Wenn das Symbol fir Brot ausgewihit ist, missen Sie den Garzustand auswahlen.

3. Nachdem Sie das Menii ausgewahit haben, beriihren Sie keine Taste mehr. Das Gerét schaltet sich automatisch ein.
Beginnt in 3 Sekunden.

4. Nach dem Vorheizen den Deckel dffnen, Sandwiches, Fleisch oder andere Speisen auf die untere Kochplatte legen. Anschliefend
den Deckel wieder schlieten.

5. Sobald der Garvorgang beendet ist, erttnt der Summer erneut.

6. Entfernen Sie anschlieffend die Lebensmitte! und schalten Sie den Strom ab.

Anmerkungen:

1. Je nach personlichem Geschmack kénnen Sie die Garzeit undfoder die Temperatur im Automatikmodus erhéhen oder verringem.

2. Wenn Sie Parameter wahrend der Programmausfiihrung andern méchten, driicken Sie die Taste , A * oder Dricken sie “W*@/@),
um lhre bevorzugte Temperatur fir die obere und untere Platte einzustellen, und driicken Sie “+" oder “-" & , um lhre
gewlnschte Zeit einzustellen.

3. Entfernen Sie die Lebensmittel mit einem Plastikspatel. Verwenden Sie niemals ein Metallmesser oder andere scharfe Gegensténde, da diese
kann die Antihaftbeschichtung der Kochplatten beschadigen.

C. Steak-Modus- Betrieb:
Dieses Gerat mit Thermometer@, das in der Schublade@® unter dem aufbewahrt wurde




®) Timer:

= Standby: Das Timer-Symbol ist weil3, die Zeitanzeige zeigt 0:00 an.
= Vorheizmodus (Steak-Modus): Das Doppelpunki-Symbol (:) leuchtet, blinkt aber nicht.
« Kochen: Das Timer-Symbol ( [

) ist griin und das Symbol (:) blinkt.

= Nach Beendigung der Arbeit leuchtet das Timer-Symbol weil}. Die Anzeige signalisiert dies.
0:00

« Einstellung: Driicken Sie "+' oder '-', um die gewiinschte Zeit einzustellen.

= Bereich: 0 — 240 Minuten (4 Stunden)

(6) Netzschalter:
= Standby: Das Symbol blinkt.
= Funktioniert: Das Symbol ist immer an.
* Bedienung: Driicken Sie im Standby-Modus auf das Symbol, um das Gerat einzuschalten.
Halten Sie das Symbol erneut 3 Sekunden lang gedriickt und schalten Sie das Gerat aus.

Details zu den voreingesteliten Mens:

Voreingestellte Meniis Symbole
Gemiise
Fisch
Wurst
Huhn
Brot
Bien cuit a point
Bien cuit
Stoak -
Bien cuit a point

Anmerkungen:
- Bei voreingestellten Meniis dienen die Garzeiten und Temperaturen nur als Richtwerte.
Je nach Dicke der Speise und personlichem Geschmack kénnen Sie Zeit und Temperatur beim Kochen
anpassen.
- Schalten Sie das Gerét ein; es schaltet sich automatisch aus, wenn es nicht in Betrieb genommen wird.
flinf Minuten.

= |Im voreingestellten Menimodus oder im manuellen Modus kéinnen Temperatur und Zeit angepasst werden.




Das Gerat wurde zur Uberwachung des Garvorgangs von Steaks verwendet.
1. Wahlen Sie das voreingestelite Menl® fir Steak aus, stellen Sie den gewlinschten Gargrad ein und lassen Sie das Gerét vorheizen.

2. Nehmen Sie das Thermometer@ aus der Schublade@® und stecken Sie es in die Steckdose @ .Fiihren Sie den Metallstift des Thermometers@
in die Mitte des Steaks ein. Die Temperaturanzeige fiir die untere Platte® zeigt die tatsachliche Temperatur des Steaks an.

3. Nach dem Vorheizen das Steak in die Mitte der unteren Platte legen @(siehe Abbildung). Das Thermometer@ Uberwacht den Garvorgang
des Steaks und schaltet@® das Gerat ab, sobald das Stealfertig ist. Dabei ertont eiSignalton.

4. Die Lebensmittel mit einem Plastikspatel entfernen.

FEHLERCODE

Anzeige Ursache Lésung

Unterbrechung Rickkehr zum Kundendienst

Kurzschluss Riickkehr zum Kundendienst
Gerat ausschalten und abkihlen lassen
Uberhitzungsschutz
— vollsténdig herunterfahren, dann neu starten.
Testmodus Herunterfahren und neu starten

Anmerkungen:
1. Soliten andere Ménge! auftreten, die den Einsatz von Spezialwerkzeugen erfordern, wenden Sie sich bitte an die dafiir vorgesehene
Servicestelle, um einen Austausch vornehmen zu lassen, oder kontaktieren Sie den offiziellen Kundendienst zur Beratung.

2. NotfallmaBnahmen: Sollte es wahrend des Gebrauchs zu anhaltender Rauchentwicklung kommen, schalten Sie das Gerat bitte sofort
aus, ziehen Sie schnell den Stecker und kontaktieren Sie anschliefend den Kundendienst.

REINIGUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker des Grills und lassen Sie ihn abkihlen. Leicht warm |&sst er sich besser reinigen.
Der Grill muss zur Reinigung nicht auseinandergebaut werden. Tauchen Sie den Grill niemals in Wasser und geben Sie ihn nicht in
die Spiilmaschine.

« Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch ab, um Speisereste zu entfernen. Bei eingebrannten Speiseresten etwas warmes
Wasser mit Splimittel daribertraufein und anschliefend mit einem weichen Kunststoffschwamm reinigen oder feuchtes Klichenpapier

auf den Grill legen, um die Speisereste anzufeuchten.

+ Verwenden Sie keine scheuernden Mittel, die die Antihaftbeschichtung zerkratzen oder beschadigen kénnten.




= Verwenden Sie keine Metallutensilien zum Entnehmen Ihrer Speisen, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen kdnnen.
Oberflache.

+ Wischen Sie die AuRenseite des Grilltoasters nur mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder
Stahlwolle, da diese die Oberflache beschadigen. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.
« Nicht in die Spiilmaschine geben,

+ Die Tropfschale nach jedem Gebrauch entnehmen und leeren und anschlieBend mit warmem Seifenwasser reinigen.
Verwenden Sie keine Scheuerschwémme oder scharfen Reinigungsmittel, da diese die Oberflache beschadigen kénnen.

* Mit einem sauberen, weichen Tuch grindlich abspiilen und trocknen und wieder an ihren Plalz zuriicklegen.

LAGERUNG

* Vor der Lagerung immer den Netzstecker des Grills ziehen.
+ Stellen Sie immer sicher, dass der Grill vor der Lagerung abgekiihlt und trocken ist.
+ Das Netzkabel kann zum Verstauen um die Unterseite des Sockels gewickelt werden.

Elektrogerate, Zubehor und deren Verpackungen miissen maoglichst umweltgerecht wiederverwendet werden. Entsorgen Sie diese
Gegenstande nicht im Hausmdll. (Gilt nur fir EU-Lander)

GemaR der europaischen WEEE-Richtlinie 2012/19/EG zur Entsorgung alter Elektro- und Elektronikgeréte missen nicht mehr
bendtigte Geréte umweltgerecht gesammelt und recycelt werden.

— Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit dem Hausmdill
entsorgt werden darf. Um mdgliche Schaden fiir Umwelt und Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie es bitte verantwortungsvoll und fordern Sie so die
nachhaltige Wiederverwendung von Rohstoffen. Zur Riickgabe lhres Altgerats nutzen Sie bitte die
Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft

haben. Dieser nimmt das Produkt umweltgerecht zum Recycling entgegen.

Dieses Gerat entspricht den Anforderungen der Europaischen Kommission
Verordnung (EU) 2023/826 iiber den Standby-Energieverbrauch

Stromverbrauch im Aus-Modus N/A
Stromverbrauch im Standby-Modus 05W
Maximale Zeit, die bendtigt wird, um automatisch in den Abschaltmodus zu 15 Minuten
wechseln




Das Gerat entspricht den europaischen Richtlinien 2014/35/EU und 2014/30/EU.
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