MEDEK

GEBRUIKSAANWIJZING
CONTACT GRILL

MODEL:MDGR62
AC 220-240V~, 50-60Hz 2000-2200W

Voor uw veiligheid en om er optimaal van te kunnen blijven genieten.

Lees altijd de gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het product gebruikt.

Bekijk voor gebruik deze video aandachtig.




LEES EN BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

1. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en door personen met
beperkte fysieke, zintuiglifke of mentale vermogens of een gebrek aan
Ervaring en kennis zin vereist, mits zij onder toezicht of instructie hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de bijbehorende gevaren begripen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruker mogen niet door kinderen worden
Uitgevoerd, tenzi zjj ouder zjn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

2. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

3. Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

4. De temperatuur van het buitenopperviak kan hoog oplopen wanneer het apparaat in werking is. Raak
het buitenopperviak niet met uw handen aan.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

1. Lees deze gebruiksaanwijzing zeer zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt.
eerste keer
2. Bewaar deze gebruiksaanwizing, de verpakking en uw aankoopbewis. Als u het product aan derden geeft of verkoopt,

zorg er dan voor dat u ook deze gebruiksaanwijzing meegeeft.
3. Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.
4. Gebruik het apparaat niet buitenshuis, houd het uit de buurt van warmtebronnen, direct zonlicht, open vuur of hoge
luchtvochtigheid en bedien het nooit met natte handen.
5. Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt en maak het schoon.
6. Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter. Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparaten, moet u ervoor zorgen dat de kabels niet naar beneden hangen en dat kinderen het apparaat niet aanraken.

7. Dompel het apparaat niet onder in water of andere vioeistoffen.

8. Gebruik het apparaat nooit als het beschadigd is.

9. Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, diens servicevertegenwoordiger of
een gelijkwaardiq gekwalificeerde persoon om gevaar te voorkomen.

10. Probeer het apparaat niet zelf te repareren, neem attild contact op met onze servicevertegenwoordiger voor reparatie
of vervanging van het apparaat,

11, Met betrekking tot de instructies voor het reinigen van opperviakken die in contact komen met voedsel, dank u wel.

om te verwijzen naar het onderdeel REINIGING EN ONDERHOUD'




12, Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudens en soortgelijke toepassingen, zoals keukens.

13, WAARSCHUWING: Dit elektrische apparaat bevat een verwarmingselement. Qok buiten deze opperviakken
kunnen hoge temperaturen ontstaan. Omdat temperaturen door verschillende personen verschillend
worden ervaren, dient dit apparaat met VOORZICHTIGHEID te worden gebruikt. Raak het apparaat alleen
aan bij de daarvoor bestemde handgrepen en grijpviakken en draag hittebescherming zoals handschoenen
of iets dergeliks.

Andere opperviakken dan de beoogde gripviakken moeten voldoende fid Krijgen om af te
koelen voordat ze worden aangeraakt.
f Let op: voorwerpen die met het volgende symbool zijn gemarkeerd, kunnen hoge
temperaturen bereiken en moeten met zorg worden behandeld. Het aanraken van hete
opperviakken kan letsel veroorzaken,

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

1. Gebruik het apparaat alid op een viakke ondergrond. Zorg envoor dat er voldoende ruimte is voor het apparaat.
Voldoende ventilatie, zodat de hete stoom kan onfsnappen.
2. De temperatuur van het buitenopperviak kan hoog oplopen wanneer het apparaat in werking is.

Raak het buitenopperviak niet met uw handen aan.

3. Om brandgevaar te voorkomen, mag u het apparaat nooit onbeheerd achterlaten.
4. Vloordat de verwarmingsplaten op het elektriciteitsnet worden aangesloten, moeten ze in een gesloten
ruimte worden geplaatst. positie.

ONDERDELENIDENTIFICATIE

1. Handvat dat koel aanvoelt. 7. Plaatontgrendelingsknop
2. Vergrendelings- en 180 graden openingsknop 8. Kookplaat

3. Glazen bovenklep 9. Vetopvangbak

4. Aluminium armen 10. Thermometerlade

5. Thermometeraansluiting 11. Thermometer

6. Digitaal bedieningspaneel
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@ Tijdlijn:
= Voorverwarmen: De tijdlijn licht van links naar rechts op (van geel naar donkerrood), de
'Klaar' [HESH knippert wanneer het voorverwarmen [llieldl is voltooid en gaat uit na het zoemsignaal.

» Koken: De tijdlijn loopt van rechts naar links (van donkerrood naar geel).

@Voorgeprogremmeerde menu's:

= Standby: alle vooraf ingestelde menu's zijn verlicht.

= |In werking: de geselecteerde menu's knipperen.

» Bediening: Druk op het geselecteerde voorgeprogrammeerde menu. Het geselecteerde menu knippert en

begint na 3 seconden te werken.

& Annuleren: Druk op een van de voorgeprogrammeerde menu-opties.

* De Steak & Bread-menu's hebben 4 bereidingsniveaus:
Druk voor de eerste keer op het menu Steak (of Brood) : 'Rare’ EEIFIEMM ) zal worden geselecteerd.
( Druk voor de tweede keer op het menu Steak (of Brood) : 'Medium’ ) zullen worden geselecteerd.
( Druk voor de derde keer op het menu Steak (of Brood) : 'Medium well' e ) zal zijn
( geselecteerd.
Druk voor de vierde keer op het menu Steak (of Brood) : 'Goed doorbakken' )zal zijn
(geselecteerd).

*Alle menu's zijn voorzien van een voorverwarmingsfunctie. De tijdliinDtoont de voorverwarmingsstatus. Er
klinkt een zoemer zodra het voorverwarmen is voltooid. Daarna kunt u uw eten op de onderste grillplaat

plaatsen en begint de timer af te tellen.

@ Temperatuurweergave voor de bovenplaat:
= Standby: het verwarmingspictogram ([ ) is wit en het display geeft 000°C aan.
« Temperatuurinstelling: Druk op “A’of “¥” om de gewenste temperatuur in te stellen.
Druk op +/- 5°C, temperatuurbereik 90-230°C
= Tijdens het koken: het verwarmingspictogram ( g ) is rood en knippert.
= Wanneer het koken is voltooid: het verwarmingspictogram ( jif§ ) verandert in wit en het display geeft weer
000°C aan.

(@ Temperatuurweergave voor de onderste plaat:
= Standby: het verwarmingspictogram (F) is wit en het display geeft 000°C aan.
« Temperatuurinstelling: Druk op “A" of “¥”om de gewenste temperatuur in te stellen.
Druk op +/- 5°C, temperatuurbereik 80-230°C
* Tijdens het koken: het verwarmingspictogram ( B ) is rood en knippert.
= Wanneer het koken is voltooid: het verwarmingspictogram ( ] ) verandert in wit en het display geeft weer
000°C aan.




@ Timer:

= Standby: het timerpictogram is wit, de tijdweergave geeft 0:00 aan.

* Voorverwarmmodus (Steakmodus): het pictogram met de dubbele punt (:) brandt, maar knippert niet.
= Koken: timerpictogram ([€]) is groen en pictogram (:) knippert.

= Wanneer het werk is voltooid, licht het timerpictogram wit op. Het display geeft 0:00 aan

« Instellen: Druk op '+ of ' om de gewenste tijd in te stellen.

« Bereik: 0 — 240 min (4 uur)

(® Aanl uit-schakelaar:
= Standby: het pictogram knippert.

* In werking: het pictogram is altijd ingeschakeld.

* Bediening: Druk op het pictogram in de stand-by-modus om het apparaat in te schakelen.

Houd het pictogram nogmaals 3 seconden ingedrukt en schakel het apparaat vervolgens uit.

Details van de vooraf ingestelde menu's:
Voorgeprogrammeerde menu's Pictogrammen
Groenten
Vis
Worst
Kip
Saignant
Brood . .
Bien cuit a point
Bien cuit
Steak - Bien cuit & point
Opmerkingen:

* Bij voorgeprogrammeerde menu's zijn de kooktijd en temperatuur slechts ter referentie.

Afhankelijk van de dikte van het gerecht en je persoonlijke smaak kun je de kooktijd en temperatuur

aanpassen.

= Schakel het apparaat in; het schakelt automatisch uit als er geen handelingen worden uitgevoerd.

vijf minuten.

« Tijdens het gebruik van voorgeprogrammeerde menu's of de handmatige modus kunnen de temperatuur en tijd

worden aangepast.




VooR HET EERSTE GEBRUIK

* Lees alle instructies aandachtig door en bewaar ze voor toekomstig gebruik.

* Verwijder alle verpakkingen.

* Reinig de kookplaten door ze af te vegen met een spons of doek die bevochtigd is met warm water.

* Dompel het apparaat niet onder in vioeistoffen en spoel het niet af.
APPARAAT ONDER DE KRAAN.

* Droog af met een doek of keukenpapier.

* Voor het beste resultaat kunt u de kookplaten licht insmeren met een beetje bakolie of bakvet.
spuiten.

Let op: Bij het eerste gebruik kan uw grill lichte rook of een geur afgeven.
Dit is normaal bij veel verwarmingstoestellen. Dit heeft geen invioed op de veiligheid van uw apparaat.

HOE TE GEBRUIKEN

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. U hoort een kort piepje en het scherm knippert één keer, waarna de

aan/uit-schakelaar als een pulserend lampje knippert.

A. Handmatige modus en bediening:

1. Druk op de aan/uit-knop ®), het scherm licht op en het apparaat gaat in de stand-bymodus.

2. Druk op de knop “A"of “¥ “@/@ om de gewenste temperatuur voor de boven- en onderplaat in te stellen.
en druk op de "+" of “-"®om de gewenste tijd in te stellen.

3. Raak na het instellen geen knoppen aan; het apparaat zal automatisch in werking treden.

4. Nadat het voorverwarmen is voltooid, opent u het deksel en plaatst u de sandwich, het viees of andere etenswaren erop.
de onderste kookplaat. Sluit vervolgens het deksel.

5. Zodra het koken is voltooid, gaat de zoemer af.

6. Verwijder vervolgens het voedsel en schakel de stroom uit.

Opmerkingen:

1. Tijdens het koken kunt u de temperatuur en/of de tijd naar eigen voorkeur aanpassen,

2. Verwijder het voedsel met een plastic spatel. Gebruik nooit een metalen mes of andere scherpe voorwerpen, want die zijn gevaarlijk.
kan de antiaanbaklaag van de kookplaten beschadigen

B. Menu-modus en bediening

1. Druk op de aan/uit-knop®, het scherm licht op en het apparaat gaat in de stand-bymodus.

2. Selecteer het gewenste voorgeprogrammeerde menu door erop te drukken; het geselecteerde pictogram begint dan te knipperen. Als steak
Als het (of brood)icoon is geselecteerd, moet je de gaarheid selecteren.

3. Nadat u het menu hebt geselecteerd, raak geen knoppen aan; het apparaat zal automatisch
Begin binnen 3 seconden met werken.

4. Nadat het voorverwarmen is voltooid, opent u het deksel en legt u de sandwich, het viees of andere etenswaren op de
onderste kookplaat. Sluit vervolgens het deksel.

5. Zodra het koken is voltooid, gaat de zoemer opnieuw af.

6. Verwijder vervolgens het voedsel en schakel de stroom uit.

Opmerkingen:

1. Afhankelijk van uw persoonlijke voorkeur kunt u de kooktijd en/of temperatuur verhogen of verlagen wanneer u de
automatische modus gebruiki.

2. Als u parameters wilt wijzigen tijdens de uitvoering van het programma, drukt u op de “a”of
Druk op “w "@®/ @ om de gewenste temperatuur voor de boven- en onderplaat in te stellen, en druk op “+" of “-"®om de
gewenste tijd in te stellen.

3. Verwijder het voedsel met een plastic spatel. Gebruik nooit een metalen mes of andere scherpe voorwerpen, want die kunnen gevaariijk zijn.
kan de antiaanbaklaag van de kookplaten beschadigen

C. Bediening van de steakmodus:
Dit apparaat met een thermometer ) die opgeborgen was in de lade{ onder de



Het apparaat werd gebruikt om het gaarproces van biefstuk te controleren.
1. Selecteer het voorgeprogrammeerde menujy voor biefstuk, stel de gewenste gaarheid in en laat het apparaat voorverwarmen.

2. Haal de thermometer@@ uit de lade{ en steek deze in het stopcontact@. Steek de metalen pin van de thermometer@in het
midden van de biefstuk. Op het display 'Temperatuurweergave onderste plaat(3) wordt de werkelijke temperatuur
van de biefstuk weergegeven.

3. Nadat het voorverwarmen is voltooid, plaatst u de biefstuk in het midden van de onderste plaat@(zie afbeelding).
De thermometer(f) controleert de gaarheid van de biefstuk@ en schakelt het apparaat uit zodra de biefstuk gaar is.

Het alarm gaat dan af.
4. Verwijder het voedsel met een plastic spatel.

FOUTCODE

Weergave Oorzaak Oplossing
m Open circuit Terug naar de klantenservice
Kortsluiting Terug naar de klantenservice
Schakel het apparaal uit en laat het afkoelen.
Oververhittingsbeveiliging
Siuit het volledig af en start het vervolgens opnieuw op.
Testmodus Afsluiten en opnieuw opstarten

Opmerkingan:
1. Indien er andere defecten zijn die het gebruik van speciaal gereedschap vereisen, kunt u terecht bij de daarvoor aangewezen
servicevestiging voor vervanging of contact opnemen met de officiéle klantenservice voor advies.

2. Noodprocedure: Als er tijdens gebruik continu rookontwikkeling optreedt, schakel het apparaat dan onmiddellijk uit, trek de stekker
snel uit het stopcontact en neem vervolgens contact op met de kiantenservice.

REINIGING EN VERZORGING

» Haal altijd de stekker van de grill uit het stopcontact en laat hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt. Het apparaat is gemakkelijker
schoon te maken als het nog een beetje warm is. Het is niet nodig om de grill te demonteren voor de reiniging. Dompel de grill
nooit onder in water en plaats hem nooit in de vaatwasser.

» Veeg de kookplaten schoon met een zachte doek om voedselresten te verwijderen. Voor aangekoekte voedselresten kunt u wat
warm water gemengd met afwasmiddel over de resten sprenkelen en vervolgens schoonmaken met een niet-schurend plastic
schuursponsije, of een vochtig keukenpapiertje over de grill leggen om de resten te bevochtigen.

» Gebruik geen schurende materialen die de antiaanbaklaag kunnen beschadigen of krassen.




» Gebruik geen metalen keukengerei om uw etenswaren uit de pan te halen, deze kunnen de antiaanbaklaag beschadigen.
opperviak.

« \Veeg de buitenkant van de grilltoaster alleen af met een vochtige doek. Gebruik geen schurende spons of staalwol om
de buitenkant schoon te maken, aangezien dit de afwerking beschadigt. Dompel de toaster niet onder in water of
andere vloeistoffen.

= Niet geschikt voor de vaatwasser.

= Verwijder en leeg de lekbak na elk gebruik en was de lekbak in warm zeepsop. Vermijd het gebruik van
schuursponsjes of agressieve schoonmaakmiddelen, aangezien deze het opperviak kunnen beschadigen.

= Spoel en droog grondig af met een schone, zachte doek en plaats terug.

OPSLAG

* Haal altijd de stekker van de grill uit het stopcontact voordat u deze opbergt.
= Zorg er altijd voor dat de grill is afgekoeld en droog voordat u hem opbergt.

* Het netsnoer kan om de onderkant van de basis worden gewikkeld om het op te bergen.

Elektrische apparaten, accessoires en hun verpakkingen moeten zoveel mogelijk op een milieuvriendelijke manier worden

hergebruikt. Gooi deze artikelen niet bij het gewone huisvuil. Alleen voor EU-landen.

Volgens de Europese richtlijn 2012/19/EC WEEE betreffende de verwijdering van oude elekirische en elekironische
apparaten, moeten apparaten die niet meer in gebruik zijn, op een milieuvriendelijke manier worden ingezameld en

gerecycled.

I Dcze markering geeft aan dat dit product in de hele EU niet met ander huishoudelijk afval
mag worden weggegooid. Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door
ongecontroleerde afvalverwerking te voorkomen, dient u het product op verantwoorde wijze te recyclen
om duurzaam hergebruik van grondstoffen te bevorderen. Om uw gebruikte apparaat in te leveren, kunt
u gebruikmaken van de inzamel- en retoursystemen of contact opnemen met de winkel waar u het

product hebt gekocht. Zij kunnen dit product innemen voor milieuvriendelijke recycling.

Dit apparaat voldoet aan de eisen van de Europese Commissie.
Verordening (EU) 2023/826 betreffende het energieverbruik in stand-by modus

Stroomverbruik in uitgeschakelde stand Niet van toepassing

Stroomverbruik in stand-bymodus 0,5W

Maximale tijd die nodig is om automatisch de uitschakelmodus te bereiken 15 minuten
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Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU en 2014/30/EU.

Medek Frankrijk
94700 maisons ALFORT Frankrijk
GEMAAKT IN CHINA




